Griall God @

Landhaus Bavaria

Liebe Bavaria-Giste und Freunde des goldgelben Benediktiner Hopfensaftes.

Wia schee, dass thr uns entweder erstmzlié oder vielleicht a scho wieder in unserer urigen Wirtschaft beehrt.

Macht’s es aich mit einer knackig-frischen Hoibe

Offnungszeiten
Montag & Dienstag
ab 17:30 Uhr gedffnet
Mittwoch
11:30-14:00 & 17:30-22:00 Uhr
Donnerstag & Freitag
Ruhetage
Samstag
11:30-14:00 & 17:30-22:00 Uhr

Sonntag
11:30-16:00 Uhr

Burgertag

Spareribs

Schnitzeltag

Tagesschnippchen

EDb’s ohne Fleisch

Dauerbrenner
Tagesschnippchen

EDb’s ohne Fleisch

Schmancker’l

Eb’s Siaf3

ter und ner gscheid’n Brotzeit, entweder in da emladenden Wirtsstube’n,
oder im griabigen Biergarten gmiatlich.
Nach ner gscheide’n Stirkung schaut die Welt doch glei vui besser aus.
Prost, auf a scheene und gemeinsame Zeit in unserem Landhaus Bavarial

Eure Wirtin und das gesamte Bavaria-Team Unsere
Kiichendffnungseiten
sind wie folgt:
Mittagstisch
02.06-08.06.25

Mittags Mi & Sa
11:30-13:30 Uhr

Abends Mo,Di,Mi &

Sa
17:30-21:00 Uhr

Montag
Unseren Bavaria-Burger mit feinstem Rinderhack (ca. 200g) & frischen Zutaten, dazu
wahlweise Kise, Bacon, Spiegelei als Extra-Beilagen (1,50 €/pro Beilage) den eigenen
Wiinschen nach belegbar, miisst Ihr einfach probieren. ab€14

Dienstag
Im Ofen iiber viele Stunden auf niedriger Temperatur schonend gegart und kurz vor dem servieren
scharf angebraten, sind unsere crossen sowie vom Knochen fast schon selbst ablésenden Spare-Ribs
mit Steakhouse-Pommes und einem kleinen gemischten Salat ein wahrer Gaumenschmaus

Mittwoch ¢l

Jeden Mittwoch bieten wir zusitzlich zu unserer reguliren Speisenkarte eine weitere Karte mit
Schnitzel Klassikern sowie schmackhaften Eigenkreationen zu vergiinstigten Preisen an.
ab €14

Schweinskopfsiilze mit hausgemachter Remouladensauce und knusprigen Bratkartoffeln mit

roten Zwiebeln ab €11

Auberginenlasagne mit deftiger Bechamelsauce mit kfaftigem Bergkise iiberbacken und einer
feinen Tomatennote dazu reichen wir ein Schilchen Ruccolasalat mit einem hausgemachten
Himbeerdresssing €12

Donnerstag & Freitag_
ruht der Bajuware!

Samstag
Jeden Samstag gibt's Rinderrouladen nach “Hausfrauenart”, gefiillt mit Zwiebeln, sauren
Gurken, Senf samt Omas leckeren Apfelblaukraut & Kartoffelknédel €16

Gebackener Lebernknodel auf vitaminreichem Sauerkraut mit unseren
bekommlichen Wetterauer Salzkartoffeln €9

Allgiuer Pilzpfand’l mit Méhren, Pilzen und Schupfnudeln in Rahm geschmort & Kise
iiberbacken €10

Sonntag

Sonntags servieren wir einen Klassiker der bayerischen Kiiche. Den Ofenfrischen & reschen
Krustenbraten mit Kartoffelknédel und Omas Apfelblaukraut in einer dunklen Bratenjus
miissen Sie probieren! €18

Kaiserschmarrn, fluffig ausgebacken mit Rosinen verfeinert sowie in der Pfanne karamellisiert
mit Preiselbeeren im Gusspfinnchen serviert, des Kaisers groBte Siind €12



